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Von unserem Partner:  

Landmetzgerei Kleinhenz

Oberleichtersbach
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Viel Sinn 
	   für Geschmack.



SUPPEN
Rinderbrühe mit Pfannkuchenstreifen		  6 

Kartoffelsüppchen mit Croutons			   8 

Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum		 8

 

VORSPEISEN UND SALATE
Garnelen in Knoblauchbutter			   18

Feldsalat in Joghurt-Knoblauchdressing		  12
Speck (1,2,3,) und Croutons   	 als Vorspeise  	 10

Salatschüssel „Taufsteinhütte“			   18
Schinken (1,2,3,), Käse, Thunfisch, Tomaten, Gurke, Ei, Oliven

Wildkräutersalat mit gebackenem Schafskäse	 14

 

NUDELGERICHTE
Grüne Nudeln mit Lachs und Blattspinat		  24
Knoblauch, Olivenöl, Lauch, Sahne

Spaghetti mit Garnelenschwänzen			  26
Champignons, Paprika, Knoblauch, Lauch, Sahne

 

VEGANES
Getrüffelter Kartoffelstampf 			   19 
mit gebratenen Pilzen, frittiertem Rucola und Gemüse

Linsencurry, Kokosmilch, Kartoffeln, Gemüse	 19	
Wirsingchips und Blattsalat 

VEGETARISCHES
Gnocchi mit Tomatensauce und Mozzarella		  18
Lauch, Knoblauch, Basilikum

Spinatknödel in Käsesauce 			   18
mit frisch geriebenem Parmesan und Salatteller		

Schafskäsegratin mit Gemüse, Rosmarinkartoffeln	 19
und hausgemachtem Pesto

Auberginensteak mit Petersilienwurzelpürree	 18
und Rote Bete Sauce

FISCHGERICHTE
Vogelsberger Regenbogenforelle in Butter gebraten	 25
Kartoffeln und Salatteller

Lachs vom Grill auf Blattspinat mit Kartoffeln		 34

Gebratenes Zanderfilet in Tomaten-Zitronenbutter	 30
Mandelreis und Gemüse

HAUPTGERICHTE
Tafelspitz mit Apfel-Meerrettichsauce		  25
Wirsinggemüse und Kartoffeln

Putengeschnetzeltes in Curryrahmsauce		  23
Reis und Salatteller

Schweineschnitzel vom Filet „Wiener Art“		  25
Pommes Frites und Salatteller

Cordon bleu 			   27
mit Pommes Frites und Salatteller	

Rumpsteak nach Muttern			   35
Bratkartoffeln und Salatteller

Rumpsteak mit Kräuterbutter			   33
Pommes Frites und Salatteller

Rinderfiletsteak  „Cafe de Paris“			   45
Trüffelpommes und Gemüse

Filetteller mit Champignonrahmsauce		  25
Spätzle und Salatteller

Hackbraten auf Wirsinggemüse			   19
geschmolzene Kartoffeln, frittierte Zwiebeln

Taufsteinburger (Biorind)			   25
Cheddarkäse, Bacon, Tomate, Zwiebeln, Gurke, Ei 

Süßkartoffelpommes und Blattsalate 

DESSERT
Warme Himbeeren oder Kirschen 			   9
mit Vanilleeis und Schlagsahne			 

 „Das kleine Dessert“ 			   6
Vanilleeis mit Espresso aufgefüllt	

Crème brûlée mit frischen Früchten		  12

Mousse au Chocolat mit Sorbet			   12

Dessertvariation			   15

APERITIF
Le Gurk alkoholfreier Gin-Cocktail 			  7

Cointreau Spritz 			   7

Aperol Spritz 			   7

 

WEINE
Grauburgunder trocken                                                        
Winzer Heppenheim (Bergstraße), vollmundig, rund 	 0,2 l	 7

Riesling trocken Trenz (Rheingau), 

elegant, frisch		  0,2 l 	 7

Weiss Marc Weinreich (Reinhessen), 
Aromen von Zitrone, Grüner Apfel und Mineralien	 0,2 l 	 7

Blanc de Noir Bio-Weingut Bäder		  0,2 l 	 8

LePlan RS rouge Côtes  
du Rhône Bio Vermeersch (F, Rhône),
Geschmeidiger, vollfruchtiger Wein, 

„Easy to drink“ mit Tiefe		  0,2 l 	 7

Dornfelder lieblich
Johannes Geil (Rheinhessen), fruchtig mild, feine Süße	 0,2 l 	 6

Shiraz Cabernet
Rosemount Estate (Australia), fruchtig, edel   	 0,2 l 	 8

Für eine Beilagenänderung auf Bratkartoffeln 
berechnen wir 3 €, auf Süßkartoffelpommes
oder Trüffelpommes je 2 €.

Alle Preise sind Endpreise in € inkl. 19 % MwSt. 

Inhaltsstoffe: 1 = Antioxidationsmittel
2 = mit Phosphat   3 = konserviert

Informationen zur Zusammensetzung, 
zu Zusatzstoffen, Herstellung und allergie-
auslösenden Zutaten finden Sie in unserer 
Kundeninformation. Bitte fragen Sie uns.
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Viel Sinn 
	  für Geschmack.


