s e e el

TAUFSTEINHUTTE
VULKANHUTTE

TERRASSE
FASSDORF
FASSSAUNA
BERGCHALETS
WIESENHUTTE
WALDHUTTE

WELLNESS-
APPAR'I;EMENTS —
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// SUPPEN

Rinderbriihe mit Pfannkuchenstreifen
Kartoffelstippchen mit Croutons

Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum

VORSPEISEN UND SALATE

Garnelen in Knoblauchbutter

Feldsalat in Joghurt-Knoblauchdressing
Speck (1,2,3,) und Croutons als Vorspeise

Salatschiissel ,Taufsteinhtitte”

Schinken (1,2,3,), Kase, Thunfisch, Tomaten, Gurke, Ei, Oliven

Wildkrautersalat mit gebackenem Schafskase
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NUDELGERICHTE

Grune Nudeln mit Lachs und Blattspinat
Knoblauch, Olivendl, Lauch, Sahne

Spaghetti mit Garnelenschwéanzen
Champignons, Paprika, Knoblauch, Lauch, Sahne

VEGANES

Getruffelter Kartoffelstampf
mit gebratenen Pilzen, frittiertem Rucola und Gemiise

Linsencurry, Kokosmilch, Kartoffeln, Gemiise
Wirsingchips und Blattsalat
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// VEGETARISCHES

Gnocchi mit Tomatensauce und Mozzarella
Lauch, Knoblauch, Basilikum

Spinatknddel in Kasesauce
mit frisch geriebenem Parmesan und Salatteller

Schafskasegratin mit Gemuse, Rosmarinkartoffeln
und hausgemachtem Pesto

Auberginensteak mit Petersilienwurzelplirree
und Rote Bete Sauce

FISCHGERICHTE

Vogelsberger Regenbogenforelle in Butter gebraten
Kartoffeln und Salatteller

Lachs vom Grill auf Blattspinat mit Kartoffeln

Gebratenes Zanderfilet in Tomaten-Zitronenbutter 30
Mandelreis und Gemiise

HAUPTGERICHTE

Tafelspitz mit Apfel-Meerrettichsauce
Wirsinggemise und Kartoffeln

Putengeschnetzeltes in Curryrahmsauce
Reis und Salatteller
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Schweineschnitzel vom Filet ,Wiener Art
Pommes Frites und Salatteller

Cordon bleu
mit Pommes Frites und Salatteller

Rumpsteak nach Muttern
Bratkartoffeln und Salatteller

Rumpsteak mit Krauterbutter
Pommes Frites und Salatteller

Rinderfiletsteak ,Cafe de Paris”
Triiffelpommes und Gemiise

Filetteller mit Champignonrahmsauce
Spatzle und Salatteller

Hackbraten auf Wirsinggemiise
geschmolzene Kartoffeln, frittierte Zwiebeln

Taufsteinburger (Biorind)
Cheddarkase, Bacon, Tomate, Zwiebeln, Gurke, Ei
StiBkartoffelpommes und Blattsalate
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// DESSERT

Warme Himbeeren oder Kirschen
mit Vanilleeis und Schlagsahne

.Das kleine Dessert”
Vanilleeis mit Espresso aufgefiillt

Créme brilée mit frischen Friichten
Mousse au Chocolat mit Sorbet

Dessertvariation

APERITIF

Le Gurk alkoholfreier Gin-Cocktail
Cointreau Spritz

Aperol Spritz

WEINE

Grauburgunder trocken
Winzer Heppenheim (BergstraBe), vollmundig, rund

Riesling trocken Trenz (Rheingau),
elegant, frisch

Weiss Marc Weinreich (Reinhessen),
Aromen von Zitrone, Griiner Apfel und Mineralien

Blanc de Noir Bio-Weingut Bader

LePlan RS rouge Cétes

du Rhéne Bio Vermeersch (F, Rhéne),
Geschmeidiger, vollfruchtiger Wein,

«Easy to drink” mit Tiefe

Dornfelder lieblich
Johannes Geil (Rheinhessen), fruchtig mild, feine SiiRe

Shiraz Cabernet
Rosemount Estate (Australia), fruchtig, edel

Fur eine Beilagenanderung auf Bratkartoffeln
berechnen wir 3 €, auf Sukartoffelpommes
oder Triffelpommes je 2 €.

Alle Preise sind Endpreise in € inkl. 19 % MwSt.

Inhaltsstoffe: 1 = Antioxidationsmittel
2 = mit Phosphat 3 = konserviert

Informationen zur Zusammensetzung,

zu Zusatzstoffen, Herstellung und allergie-
auslosenden Zutaten finden Sie in unserer
Kundeninformation. Bitte fragen Sie uns.
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